Un circuit court pour manger
local en quelques clics

Un point de vente "Locavor" va ouvrir en mars. Un concept qui séduit

mi-chemin entre un mar-

ché de village et un drive

oul’on s’arréte pour rem-
plir son coffre aprés une com-
mande en ligne, il y a Locavor.
Lancé il y a deux ans en Bourgo-
gne sur un modele similaire a
"La ruche qui dit oui", le
concept plait et se développe.
Benoit Gervais, son fondateur,
revendique une trentaine de
centres déja en fonctionne-
ment, autant a venir dans les
prochains mois, 500 produc-
teurs impliqués et pas moins de
20000 familles inscrites sur le
territoire francais. Et Locavor va
arriver en Vaucluse, en particu-
lier a Orange, pour une ouvertu-
re prévue le 18 mars.

Le principe ? Un gérant de site
se place en intermédiaire entre
les consommateurs et les pro-
ducteurs. Il anime la plateforme
internet sur lequel les clients
passent et paient des comman-
des qui leur sont livrées par les
producteurs partenaires a un
point de distribution donné,
une fois par semaine.

L’idée est bien str d’éviter les
intermédiaires, avec de la sou-
plesse pour le client et
I’assurance qu’il aura acces a
des produits frais et de saison.
Pour les producteurs, c’est un
débouché de plus, avec une ré-
munération intéressante
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puisqu'’ils percevront 83,5% du
produit de la vente, Locavor
conservant 9% pour son gérant
et 7,5 % pour le service.

35 producteurs,350 clients

A Orange, c’est Patrick Laguer-
re qui va s’occuper de la plate-
forme. Ce retraité, longtemps
commercial pour Tupperware,
cherchait de quoi s’occuper. Il a'
été orienté vers Locavor par son
petit-fils, lequel geére un point
de distribution en Bourgogne.

Depuis plusieurs semaines, il
sillonne le secteur et démarche
des producteurs, qui sont envi-
ron 35 a s’étre engagés. De quoi
faire un panier complet avec
des fruits, légumes, des biscuits,
de la viande, du vin, des pates,
du poisson et bien d’autres cho-
ses. Coté clients, Locavor annon-
ce 350 inscrits. "C'est un début

tres'"saﬁfa%sant" estime Patrlck.
Laguerre. Concretement, les
chci Nt

tm au mercredi soir. Les produc-

Patrick Laguerre devant les halles du marché primeur d’Orange, qui sera Ie point de rendez -vous

entre producteurs et consommateurs.

ont faire leurs

chAte i Te'aite du samedima-
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teurs ont ensuite deux jours
pour préparer les commandes N.L.
. qu'ils viendront livrer le vendre-
"di en fin d’apres- -midi sous les
halles du marché primeur. Pre-
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mier rendez-vous le 18 mars.

Informations : www.locavor.fr. - |
Inscriptions : http ://locavor.fr/57

no, produ r ates fraiches

"Cequeles consommateurs recherchent

Depuis 20 ans, Christian et Monique Pagano pro-

duisent des pates fraiches bio et autres produits.

italiens a Camaret. Le circuit court de distribution,
Christian connait bien. "On ne pratique que ¢a. On
fait trois marchés chaque semaine, a Orange, Car-
pentras et Sainte-Cécile-les- Vagnes et on est déja
membre de La Ruche qui dit oui (NdIr : un autre ré-
seau de communautés d'achat direct aux produc-
teurs locaux)". Outre ces ventes directes,
I’entreprise fournit la cantine scolaire de Sérignan.

C’est donc sans hésiter que Christian et Monique
Pagano ont adhéré au Locavor qui va ouvrir pro-
chainement a Orange. "On en avait entendu parler
et on attendait d’en savoir plus, explique Christian.
J’ai rencontré Patrick Laguerre et j’ai été partant
tout de suite, en plus avec une proximité géographi-
que trés pratique pour nous. Ce genre de circuits
courts, c’est ce que les consommateurs recher-
chent aujourd’hui. Les différents scandales alimen-

Christian et Monique Pagano.
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taires plaident pour nous et les gens en ont mai
d’acheter n’importe quoi." N



