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1 Gérard'Farcy, le spécialiste des plantes de France Bleu sera présent. 2 Distribution au restaurant,
Eau Cétacé. 3 Journée de rencontres, le 31 octobre... 4 pour vanter les produits fermiers.

mois apres son Iancement
Locavor Le Havre compte 32
@ producteurs locaux qui mettent
.~ en vente chaque semaine, 500
' articles sur le site havrais. 1 300
membres des partlcuhers sont
= aussi inscrits sur la plateforme :
60 commandes sont honorées
en mayenne, chaque semaine.

s - « Les producteurs choisis tra-
s 2 vaillent tous en circuit court

' et sont connus pour la qualité
de leurs produits ». Le site de
ventes locales privées est, pour
"o €ux, une source supplémen-
taire de revenus. € Je ne suis en
concurrence ni avec les Amap

Bleu. Frédéric Proniewski, ingé-
nieur biologiste animera une oL

B u Havre et dans son
Aagglomération, les initia-
tives se multiplient pour
rapprocher le consommateur
du producteur et promouvoir
les filiéres courtes. Plusieurs
Amap (Association pour fe
maintien: de ['agriculture pay-
sanne) proposent chaque
semaine, des paniers de pro-
duits frais, des magasins de
producteurs voient le jour. La

qui sont un véritable engage-

toute derniére initiative pro-
meut la vente de produits fer-
miers et locaux sur Internet.

Elle est née au Havre, en avril

2015, sous le nom de Locavor.
« Clest un site de ventes locales
privées », insiste son créateur,
Nicolas Trilling. Le Havrais est
un expert de la grande distribu-
tion. ¢ J'ai travaillé plus de 20

ans dans des chaines comme

Auchan ou Aldi », indique le

fondateur de Locavor qui se dit
passionné de commerce. Apres
un licenciement économique,
en 2013, le commercial a validé
une licence de management de
distribution pour pouvoir déve-
lopper, au Havre, son site de
ventes privées locales. € En
terme d'éthique, je ne pouvais

. plus me satisfaire de la grande

distribution », raconte le por-
teur de projet aujourd’hui, sous

Comment Locavor.fr fonctionne ?

Les inseriptions sur le site de
ventes privées locales sont gra-
fuites et sans obligation de com-
mande.

Chaque semaine, 500 -articles
sont proposés a la vente par les
producteurs. Linternaute a cing
jours pour constituer sa com-
mande, entre le vendredi matin
et le mardi soir a midi. Tous les

" mercredis matins, les produc-

teurs regoivent de Nicolas trilling,
la liste des produits qui ont été
commandés. Les artisans ont
jusqu'au jeudi soir pour préparer

ment militant de la part du
consommateur, ni avec les
magasins de - producteurs.
Jarrive vraiment en complé-
ment », assure Nicolas Trilling.
Sur Locavor.fr, ce sont les pro-
ducteurs qui fixent leurs prix de
vente. La plateforme est unique
en Seine-Maritime. Son fonda-
teur espére pouvoir en ouvrir
une seconde pour la ville haute.

' KL

leur livraison. lls se déplacent

alors en personne au point de
livraison pour ‘satisfaire leur
clientéle. Au Havre, rendez-vous

est donné, chaque semaine, le

jeudi soir, de 18h a 19h30 au res-
taurant Eau Cétace, situé 23,
quai de Southampton.

Les producteurs récupérent avec
ce nouvel outil 83,5 % du prix de
vente. Un prix qu'ils fixent eux-
mémes et qui nest pas plus
élevé que ceux pratiqués sur les
marchés. Qui sont les produc-
teurs engagés aux cotés de

-de confitures, fruits de Jumiéges,

_en agriculture raisonnée. Mais

Nicolas Trilling ? Des marchands

de viande, produits laitiers,.
volailles, légumes cultivés .

également des producteurs de
pain, de biére artisanale,
de condiments et méme de
savons artisanaux. Loffre sera
enrichie progressivement avec
uniqguement des- produits nor-
mands.

Tous les reriseignements
sur WWW.LOCAVOR.FR

Le Iocavor show pour deccuvrlr des artlsans normands (©D.R.).
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